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A lloc on es troben els dobles 
enllaços, la molècula 
presenta curvatura (colzes)











Propietats físiques

1-



2 - Empaquetament de molècules per forces de van der Waals



3 - Punt de fusió







B. Propietats dels àcids grassos Propietats físiques

4 - Solubilitat

Com més llarga és la cadena hidrocarbonada d'un àcid gras, més insoluble és en aigua i més soluble en dissolvents apolars.
Quan es posa en contacte un àcid gras i l'aigua, les molècules es distribueixen de tal manera que es forma una pel·lícula superficial amb els caps polars (grups carboxil) en 
contacte amb l'aigua i la cadena hidrocarbonada fora.



Propietats químiques



B. Propietats dels àcids grassos Propietats físiques

Esterificació

Els èsters es poden trobar a les fruites, proporcionant una olor i sabor agradable. Els èsters es solen utilitzar en alimentació i perfumeria. 
Molts de lípids són èsters, com el triacilglicèrid (3 àcids grasos + glicerol)







Amb bases fortes, NaOH i KOH, els acilglicèrids formen sabons.




















































